
Preisliste KURIHOF                                                         2018

WURSTWAREN:

Kaminwurzn (vakuumverpackt)    								                 Paar 5.-
Rohwurst; Schaffleisch mit 15% Fleisch und Speck vom Bioschwein

Rohschinken (vakuumverpackt)								                 50.-/kg
gräuchert, vom Schafschlögel

	

FRISCHWAREN:   auf Bestellung oder Saisonware

Frischfleisch 							              Schlachtkörper inkl. Knochen   12.-/kg
als ganzes oder halbes Lamm      

Teilstücke vom Lamm 
Schlögl 28.-/kg, Schulter 14.-, Rücken als Krone oder Kotlett 29.-/kg, Rücken ausgelöst 38.-/kg,
Halsbraten 12.-/kg, Bauch/Ripperln 12.-/kg, Stelzen 13.-/kg           

Saisonale Wurst- und Fleischwaren  
wie Salami, Leberstreichwurst, Lammfurter uvm... bieten wir über unseren EMail Newsletter an.	                                                                         

SCHAFFELLE							       Preis : je nach Grösse 60.- bis 80.-

Je nach Schlacht-bzw. Schurzeitpunkt gibt es Felle in verschiedenen Haarlängen und Färbungen. 
Sie werden in einer österreichischen Gerberei pflanzlich oder medizinal gegerbt und sind im Wollwaschgang 
mit rückfettendem Waschmittel (z.b. Schmierseife) waschbar.
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Hinweis zu unseren Fleischprodukten:
 
Die hier präsentierten Wurst-bzw. Selchspezialitäten stammen aus biologischer Landwirtschaft und extensiver Tierhaltung.  
Die mit * bezeichneten Produkte befinden sich entweder in Umstellung auf biolog. Wirtschaftsweise oder werden aus einem  
anderen Grund in konventioneller Wirtschaftsweise produziert. Genaue Erläuterungen finden Sie dann beim jeweiligen Produkt.
Die schlachtreifen Lämmer oder Altschafe werden in einem nahegelegenen schafhaltenden Betrieb professionell geschlachtet, 
beschaut, gekühlt und das Frischfleisch entweder direkt zum Kunden oder zur Weiterverarbeitung in einen kleinen regionalen 
Fleischhauereibetrieb gebracht.
Da die Schlachtung immer wieder ein heikles Thema für Konsumenten darstellt und viele Fragen aufwirft, stehen wir gerne für 
diesbezügliche Auskünfte zur Verfügung.

weiter Produkte vom Kurihof:     
                                           
                                                                                               
BIO Eier 											           10 Stk./ 4.50

BIO Eierlikör										          12.- (350ml) 

BIO Honig  							                             siehe auf www.die-bioimker.at                                                       


